Sphere de morilles et volaille,
asperges, creme au pain roti

Morel and poultry sphere,

aspargus, toasted bread cream 21 .- CHF

Cromesquis de grenouille,
creme a 1’ail et coulis de rampon

Frog croquette, garlic cream

and lamb's lettuce coulis
16.- CHF

Panacotta a 1’ail des ours,
tartare de truite blanche et petits légumes

Wild garlic panacotta,

white trout tartare with vegetables
18.- CHF

Créme de topinambour et vanille,
crumble de lard et noisettes
Cream of Jerusalem artichoke

with vanilla, bacon and hazelnut crumble
13.- CHF

Saladine gourmande
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Filet de poulet suisse
en chapelure de corn flakes
frites et petits légumes

12.- CHF
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Tartare de Boeuf a ma fagon
frites en pelure
et pain de mie grill¢, saladine

37.- CHF
Chef's beef tartare
with french fries, toasts & salad

Blanquette de veau aux morilles
et légumes printaniers,
riz basmati fagon pilaf 39-CHF

Veal stew with morels and spring vegetables
basmati rice

Quenelles de brochet,
sauce homardine au lait de coco

et curry rouge, riz basmati v ol

Pike dumplings, lobster sauce
with coconut milk, red curry, basmati rice

Ballotine de lapin, moutarde et cassis

polenta crémeuse,
39.- CHF

Rabbit saddle ballotine, creamy polenta,
mustard and blackcurrants

Risotto aux noisettes

et légumes croquants
27.-CHF

Risotto with hazelnuts and crunchy vegetables

16.- CHF



Crémeux de mangue, noix de coco

et sorbet citron de Sicile
15.- CHF

Dans 1’1dée d’une forét noire,
presse de chocolat
aux griottes 14.- CHF

Le Saint-Honoré caramel
avec une pointe de gingembre

15.- CHF
Café Gourmand Rp—
de notre patissier
Sorbet Valaisan
13.- CHF

Sorbet Williams

: Nos aromes de glace :
Vanille, Café, Chocolat,
Caramel, Abricot, Citron,
Poire,fruits rouges

Supplément chantilly 1.50 CHF

3,80 CHF La boule

' LES INCONTOURNABLES

Planchette de la Poste
29.- CHF

ROsti maison
avec lard et fromage gratiné
Home-made rosti

with bacon and cheese

26.-CHF

Fondue au fromage
aux herbes d’alpages

(dés. 2 personnes)
26.- CHF
PP

Caquelon de la Poste
(des 2 personnes)
Viande de beeuf assaisonnée
a cuire dans notre bouillon maison,
servie avec salade verte,

pommes frites et sauces

45.- CHF
PP

..Chére cliente, cher client,

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients
présents dans nos plats qui sont susceptibles a provogquer des allergies ou des
intolérances.




