Ceviche de thon coco, fenouil
et citron bergamote

Tuna ceviche with coconut, fennel

and lemon bergamot 20.- CHF

Velouté de petits pois
menthe du jardin, créme de pain réti

Soup of pea with garden mint

and toasted bread cream 10.- CHF

Falafel maison, yaourt
miel d’ Anniviers et ketchup abricot

Homemade falafel with Anniviers honey

yogurt and apricot ketchup. 16.- CHF

Salade estivale

Summer salad 12.- CHF
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Filet de poulet suisse
en chapelure de corn flakes

frites et petits legumes 4 _ cygF
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Tartare de Boeuf a ma fagon
frites en pelure
et pain de mie grill¢, saladine

Chef's beef tartare
with french fries, toasts & salad 37.-CHF

Entrecote de boeuf,
beurre café de Paris et pomme frites

Beef entrecote with café de Paris butter
and French fries 45 - CHF

Poitrine de veau
roulée aux herbes du jardin,
ecrasé de petits pois et carottes roties

Rolled veal breast with garden herbs,
mashed peas and roasted carrots 3¢. CHF

Gnocchis a la romaine,
coulis de tomate fermentée
et olives Kalamata

Gnocchi alla Romana
with Fermented Tomato Coulis

and Kalamata Olives 28.- CHF

Filet de poulet croustillant,
sauce BBQ maison,

sucrine, copeaux de parmesan,

et croutons de pamn

Crispy chicken fillet with homemade BBQ sauce,
roasted sucrine lettuce, Parmesan shavings and
bread croutons.



Creéme brilée selon inspiration

10.- CHF

Tartelette verveine du jardin,
vanille d'Ouganda
et fraises du pays 15.- cHr

Soupe de cerises,
tuile croquante poivre de timut,
sorbet yaourt, crémeux a

I’estragon 15.- CHF
Café Gourmand
de notre patissier 15.- CHF
sorbet Valaisan
Sorbet Williams 13.- CHF

: Nos aromes de glace :
Vanille, Café, Chocolat,
Caramel, Abricot, Citron,
Poire, Fruits rouges

Supplément chantilly 1.50 CHF

3,80 CHF La boule

;

' LES INCONTOURNABLES

Planchette de la Poste
29.- CHF

ROsti maison
avec saucisse a I’abricot et romarin
fromage gratiné
Home-made rosti

with apricot sausage and cheese
26.-CHF

Fondue au fromage
aux herbes d’alpages

(dés. 2 personnes)
26.- CHF
PP

Caquelon de la Poste
(des 2 personnes)
Viande de beeuf assaisonnée
a cuire dans notre bouillon maison,
servie avec salade verte,

pommes frites et sauces

45.- CHF
PP

..Chére cliente, cher client,

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients
présents dans nos plats qui sont susceptibles a provogquer des allergies ou des
intolérances.




